
gennem mejeri/leverandørsamarbejde
Effektivisering og merværdi 

18. sept. 2014 

kl. 9.30

Mejeriernes

 Leverandørdag 

2014

For alle i mejeriindustrien

På Hotel Legoland i 
Billund

Mulighed at indgå nye partnerskaber • møde nye leverandører • skabe nye resultater
Tilmeld dig på www.mejeritekniskselskab.dk

Munkehatten 28
 DK-5220 Odense SØ

Mælkeri  tidende
Munkehatten 28
   DK-5220 Odense SØMunkehatten 28

 DK-5220 Odense SØ

Invitation til



Så vil vi glæde os til at byde dig velkommen til 
Mejeriernes Leverandørdag.

Vi har inviteret en række kompetente fagper-
soner fra forskningsmiljøet og førende leveran-
dørvirksomheder til en inspirerende dag, hvor 
mejeriindustrien og branchens nøglepersoner 
er i fokus. 

Dagens præsentationer bidrager med viden om 
nye produkter og koncepter, der er med til at 
styrke mejeriernes effektivitet og konkurren-
cekraft.

Du får mulighed for at indgå nye partnerskaber 
– møde nye leverandører – skabe nye resultater.

Målgruppe
Konferencen henvender sig til:
• 	Mejeriernes ledelser
• 	Nøglepersoner inden for udvikling og projekter

LEVERANDØRVIRKSOMHEDER KEY NOTE SPEAKERS

Au2mate
Diatom
DSS, A Tetra Pak Company
GEA Liquid Processing/
GEA Filtration
Grundfos BioBooster
JEROS
Kemikalia
Nemco Emballage
Per Aarsleff
Process Engineering
Q-Interline
Salicath
AAk AarhusKarlshamn
Bactorforce International A/S

Professor Poul Houman  
Andersen 
Aalborg Universitet

Vice President Henrik Bak 
Arla Foods 

Senior executive advisor &  
futurist Martin Kruse 
Instituttet for Fremtidsforsk-
ning

Effektivisering 
og merværdi 
gennem mejeri/leverandørsamarbejde

› Mejeriernes Leverandørdag 2014

Er du nysgerrig efter at: 
• 	høre om nye mejeriteknologiske muligheder? 
• 	få faglig sparring om optimeringsmuligheder? 
• 	møde nye og velkendte fagkolleger?

• 	Vedligeholdelsesansvarlige
• 	Projektledere
• 	Indkøbere og innovationsafdelinger
• 	Mejeringeniør- og mejeriteknologstuderende
 
Du kan bl.a. møde
Fra leverandørvirksomheder deltager interessenter og specialister i 
forhold til fremtidig optimering og med interesse for branchens ud-
vikling generelt. 

Derudover har vi inviteret universitetsmiljøer, klyngeorganisationer 
samt andre relevante netværksdannere.   

Rækken af leverandører opdateres løbende på www.mejeriteknisk-
selskab.dk

Programkomitée 
Torben Slots, Dansk Mejeriingeniør Forening 
Rene Fredgaard, Foreningen af mejeriledere og funktionærer 
Kim Toft Andersen, Danmarks Mejeritekniske Selskab 
Lise Berg Kildemark, Arla Foods 
Anne-Sofi Christiansen, Mælkeritidende 
Jette Rohde, Mælkeritidende

Sekretariat:
Mælkeritidende, Munkehatten 28, 5220 Odense SØ, Tlf: 6612 4025, 
Mail: dmf@maelkeritidende.dk, www.mejeritekniskselskab.dk

Mejeriernes Leverandørdag tager 
udgangspunkt i vigtigheden af, at 
kunder og leverandører samarbej-
der og opnår værdiskabende resul-
tater i fællesskab. Resultater som 
kan danne grundlag for succes for 
begge parter og skabe vækst for 
både kunde og leverandør. 

Du kan forvente en dag, hvor 
kredsen af nuværende og nye 
leverandører til Mejeriindustrien 
får mulighed for at præsentere 
de produkter eller koncepter, 
som betyder, at de sammen 
med mejerierne kan skabe bedre 
konkurrenceevne og dermed basis 
for vækst.



Program
Kl. 9.00 – 9.30 Registrering og morgenkaffe

Kl. 9.30 – 10.50 plenum 

Velkomst 
v/præsident for Dansk Mejeriteknisk Selskab Niels Osterland

Mobilisering af strategiske leverandørrelationer
v/professor Poul Houman Andersen, Aalborg Universitet

Strategisk tilgang til relationer – med fokus på supply chain efficiency
v/vice president Henrik Bak, Arla Foods

Kl. 10.50 – 11.10 Kaffepause

Kl. 11.10 - 12.25 sessioner

AUTOMATION VAND PRODUKT

KL. 11.10 - 11.35 NIR Online Analyse
Q-Interline

Mere rent vand til verden
Grundfos BioBooster

Filtreringsanlæg til  
højkoncentrerede produkter
GEA Liquid Processing/GEA 
Filtration

KL. 11.35 – 12.00 Innovative løsninger fra  
Alpma 
Salicath

Økonomisk gevinst ved 
genbrug
Diatom

Enkel løsning til genluk
Nemco Emballage

KL. 12.00 – 12.25 Udvikling og fremtidssikring  
af mejeriet
Au2mate AS

Håndtering af regnvand,  
spildevand og procesvand
Aarsleff Rørteknik A/S

Fra udfordringer til løsninger
AKK AarhusKarlshamn

Kl. 12.25 – 13.25 Frokost

Kl.. 13.25 - 14.15 Sessioner

Energi PRodukt proces

Kl. 13.25 – 13.50 Hygiejnisk design validering i 
projekter
Bactoforce International A/S

Kulturer til nytte og  
beskyttelse
Kemikalia AB

Proces- og energioptimering
Process Engineering 

Kl. 13.50 – 14.15 Effektiv og hygiejnisk  
produktionsskift
Jeros A/S

Syrnede produkter med højt 
proteinindhold
DSS, A Tetra Pak Company

Hurtig og præcis måling og  
regulering
Au2mate AS

Kl. 14.15 – 15.30

B2B-dating

Kl. 15.30 – 16.20 plenum

Fremtidens fødevarer og partnerskaber
V/Senior executive advisor og futurist Martin Kruse, Instituttet for Fremtidsforskning

Kl. 16.20 – 16.30 Afslutning

Middag – separat tilmelding

 

Abstracts for sessionerne kan læses på www.mejeritekniskselskab.dk



Guldsponsorer

Sølvsponsorer 
Aarsleff Rørteknik A/S 
Nemco Emballage

 
Bronzesponsorer 
Grundfos BioBooster 
Jeros A/S
 

Øvrige
Salicath A/S
Au2mate A/S
Diatom A/S
GEA Liquid Processing /GEA Filtration
Process Engineering
Kemikalia AB
Bactoforce International A/S

Listen opdateres løbende på www.mejeritekniskselskab.dk	  

Praktisk information
Dato	 18. september 2014
Tid	 9.30 – 16.30
Sted	 Hotel Legoland i Billund, 
	 Aastvej 10, 7190 Billund
Deltagerpris	 Se pris for deltagelse
Tillæg for middag (17.30)	 Se pris for deltagelse
Tilmelding	 www.mejeritekniskselskab.dk

› Tak til

Tilmelding på www.mejeritekniskselskab.dk senest 8. september Pris ex. moms

Deltagerbillet for hele dagen for medlemmer af Danmarks Mejeritekniske selskab, 
foreningen af mejeriledere og funktionærer og Dansk Mejeriingeniør Forening

1.595,-

Ikke-medlemmer 1.995,-

Fælles middag på hotellet kl. 17.30 350,-

B2B dating med poster 
Du kan deltage aktivt i B2B dating med en poster og dermed få mulighed for PR 
overfor mere end 150 deltagere. I denne pakke indgår deltagelse af 1 person, B2B 
dating samt firmanavn i Mælkeritidende.

2.495,-

Pris for deltagelse og tilmelding


