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Danmarks Mejeritekniske Selskab

Gennem mere end 80 ar har Danmarks Mejeritekniske Selskab
arbejdet for at fremme den mejeritekniske forskning og oplysning samt
anvendelsen af forskningens resultater til gavn for mejeribrug og andre
virksomhedsomrader, som har relationer til mejeribruget.

Selskabet gennemfgrer:

@ Konferencer og seminarer

Virksomhedsbesgg

Studieture

Selskabet samarbejder desuden med nationale og internationale
organisationer og foreninger med tilknytning til mejeribruget.

Seminarer og konferencer

Hvert ar gennemfgrer Danmarks Mejeritekniske Selskab en raekke
velbesggte arrangementer for at formidle mejeriteknisk forskning og
viden.

De faglige emner spaender bredt og appellerer til hele selskabets
medlemskreds.

Blandt emnerne ved de seneste seminarer har veeret:
Ost og valle gar hand i hand - eller ggr de?

Sensorik
Modern Technologies

Microbiology in the dairy plant

Sustainable Dairy

Danmarks Mejeritekniske Selskab er desuden medarranggr af:
@ Mejeriforskningens Dag

@ Food Processing for the Future

@ Studietur

Studieture og virksomhedsbesgg

Danmarks Mejeritekniske Selskab udbyder med jeevne mellemrum
studieture og virksomhedsbesgg bade i Danmark og i udlandet.

Studieture: Virksomhedsbesgg:

® England ® Au2mate A/S

® Tyskland ® Mammen Mejerierne A/S
® Holland ® Them AM

® Frankrig ® Naturmaelk

® Irland ® AKK

® |[talien ® Aarhus Karlshamn A/S

Program 2022-23

8. december 2022
Seminar: The right data from Big Data

26. januar 2023
Seminar: Ressourceforbrug i mejeriindustrien | — Energi

2. marts 2023
Seminar: Kvalitet i forbrugerperspektiv

16. marts 2023
Mejeriforskningens Dag

27. april 2023
Seminar: Mzaelk og planter i samspil pa mejeriet

28. september 2023
Seminar: New products — from idea to supply chain

7. december 2023
Seminar: Cheese for Cooking

Aktivitetskalenderen ajourfares Igbende pG www.mejeritekniskselskab.dk



