Ost og valle gar hand i hand
- eller gor de?

Torsdag d. 16. juni 2022
10.00 - 16.00
Hotel Legoland, Aastvej 10, 7190 Billund

Hvad er vigtigst — osten eller vallen? Tidligere var der ingen tvivl,
men i disse ar ses et nyt regime ggre sit indtog, og i fremtiden vil
vallen maske komme fgr osten —i hvert fald i nogle sammenhange.
Dette kan kompromittere nogle af de traditionelle processer, som
anvendes til osteproduktion, og netop i dette perspektiv seettes
"osten” endnu engang pa seminarprogrammet.

Seminaret vil fokusere pa teknologier, mikrobiologi, tilseetninger
m.v. som hele tiden ma fglge med udviklingen. Temaer som f.eks.
elektrodialyse, protein- og kaseinstandardisering og reduktion af
temperaturbehandling ved samtidig filtrering vil indga i det endelige
program.

De fleste mejerifolk vil nok foretraekke ost fremfor valle, sa der vil
blive lejlighed til at opleve nogle af tidens populzere oste.

Mejeriteknisk
Selskab

www.mejeritekniskselskab.dk




Program

09.30 - 10.00 Registrering og kaffe
10.00 - 10.10 Velkommen og praesentation af programmet
10.10-10.40 Separering og fraktionering af maelkens proteiner

- i gar, i dag og i morgen

Managing Director Niels Osterland, MMS Nordic
10.40-11.10 Valle som ravare i moderne ingrediensproduktion

Vice President Supply Chain Povl Friis, Arla Foods

Ingredients Group P/S

11.10-11.30 Kaffepause

11.30-12.00 Hvilke muligheder giver kaseinfraktionen - hvis vallen
kommer fgrst?
Head of Food Chemistry Mette Christensen, Arla Food
amba

12.00-12.30 Ostesmagning
- osteprgver med relation til dagens emner, bl.a. fra
Naturmaelk

12.30-13.20 Frokost

13.20-13.50 Ostemaelkens kvalitet og den betydning for vallen

Global Quality Specialist Sgren Dollerup Nielsen, Arla
Foods Ingredients Group P/S

13.50 - 14.20 UV-behandling af valle
Research Engineer Benedikte B. Holm, Lyras

14.20 - 14.40 Kaffepause

14.40 - 15.10 Hvordan passer jeg bedst pa min valle i osteproduktio-
nen
TBD

15.10 - 15.40 Nye og innovative valleprodukter

Vice President of Research and Development Niels @ster-
gaard, Arla Foods Ingredients Group P/S

15.40 - 15.50 Afslutning

Mejeriteknisk
Danmarks Mejeritekniske Selskab
Selskab Munkehatten 28- 5220 Odense S@
Bemaerk at mindre andringer i programmet kan forekomme.
Zndringer ajourfgres straks i programmet pa hjemmesiden.

MALGRUPPE

Seminaret henvender sig

til alle, som beskaeftiger sig
med udvikling, innovation,
produktion,

optimering, salg & marketing,
fedevaresikkerhed og kvalitet
m.m. inden for mejeriindu-
strien samt andre, der beskaef-
tiger sig med fagomradet eller
interesserer sig for maelk og
mejeriprodukter.
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When taste and speed matter




